Deécouverte en dégustation des Prcmiércs Savcurs del” Automne 2024

Ge menu el sei pour f, megfe dea convines de Ea )(,a/gfe
Mise en aPPétitj

Variation de betteraves,

creme de haddock, vinaigrette miel et citron.

Cépc rotiet en raviolc,

risotto de celeri et bouillon de champignon&

Turbot sauvage cuit sur Parréte,

Méli~mélo de choux-ﬂeurs, beurre blanc a ]’orgc malté, condiment grenobloisc‘

Eglcmcin de Iignc,

cocos de Faimpol , bouillon Hano’f et condiment de tamarin.

Une petite Pause

Lievreala Koyalc en deux services,
Chétaigncs, champignons de notre vallée, condiment cynorrhocion
Qu
Filet de chevreuil sauce Poivradc,

Panais dans tous ses états, condiment au grué de cacao.

Fré dessert

Harmonie de Poircs etde cépcs,
sorbet a loseille sauvage.
Qu
Pressé de coing,
crémeux Oabika et chocolat |lanka.

Cc menu vous est ProPosé ai40€

Le Platcau de Fromagcs affinés vous sera ProPosé avec un suPP]émcnt de 10€.



Odcurs, Coulcurs et des Prcmiércs Savcurs del’ Automne 2024

Ge menu eok deii pour f, ensemble deo convives de o table

Mise en aPPétit,

Cépc réti et en raviole,
risotto de celeri et bouillon de champignon&
Qu
Différentes textures d’endives,
condiments oranges, Pignons de Pins, sauce hollandaise,

kumquats confits par nos s0Ins

Turbot sauvage cuit sur Parréte,

Mé!i~mélo de CI‘IOUX~HCUFS, beurre blanc a ]’orge malté, condimentgrenobloise.

Lievreala Koyalc en deux services,
Chétaignesj Champignons de notre va”ée, condiment cgrxorrhoclon
Qu
Filet de chevreuil sauce Poivradc,

Panais dans tous ses états, condiment au grué de cacao.

Fré dessert

Harmonie de Poircs etde cépcs,
sorbet a loseille sauvage.
Qu
Frcssé de coing,
crémeux Oabika et chocolat |lanka.

(e menu vous est proposé a 108 €

Le Platcau de Fromagcs affinés vous sera Proposé avec un suPP]émcnt de 10€.



FLAISIR GOURMAND

Mises en appétit,

Différentes textures d’endives,
condiments oranges, Pignons de Pins) sauce hollandaise,
kumquats confits par nos soins
Qu
Variation de betteraves,

créme de hadclock, vinaigrette miel et citron.

E_glcmcin de Iignc,
cocos de Faimpol , bouillon Hano’f et condiment de tamarin.

Fré dessert

Pressé de coing,
crémeux Oabika et chocolat ]lanka.
Qu
[Harmonie de Poircs etde cépcs,

sorbet a Poseille sauvage.

(e menu vous est proposé a 58 €

[ e Plateau de Fromagcs affinés vous sera Proposé avec un suPPIémcnt de 10€.



